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PASTICCERIA 

TIRAMISù - € 6,50
tiramisù in fetta 
con crema al mascarpone  
glutine lattosio, uovo 
Tiramisù in slices  
with mascarpone cream 
gluten, lactose, egg 

MILLEFOGLIE - € 6,50 
con crema alla vaniglia 
e salsa al caramello
glutine, lattosio
Puff pastry filled with vanilla 
cream and garnished  
with caramel sauce
gluten, lactose 

CHEESE CAKE - € 6,50
al passion fruit 
e salsa agli agrumi 
glutine, lattosio,,  
uovo, frutta a guscio
Cheesecake with passion fruit  
and citrus sauce
gluten,lactose, egg, nuts

AFFOGATO - € 6,50 
gelato al fiordilatte  
affogato al caffè
glutine, lattosio
Fiordilatte ice cream  
drowned in coffee
gluten, lactose 

CREMA  
CATALANA - € 6,50  
con zucchero caramellato
lattosio, glutine
Creme brulèe with caramelized  
cane sugar
lactose, gluten

FRUTTA FRESCA - € 6,50 
fragole o ananas 
FRESH FRUITS 
strawberries or pineapple
vegan

PIATTO  
DI FRUTTA MISTA  - € 13,00 
per 2 persone
MIXED FRUIT PLATE 
for 2 people
vegan

MACEDONIA - € 6,50  
di frutta fresca di stagione 
a mixed of fresh seasonal fruit
vegan 

PANNA  
COTTA - € 6,00 		   
servita con, a scelta:  
frutti di bosco - lamponi 
crema di caramello  - crema 
caffè
lattosio 
Served with a choice of wild  
berries, raspberries or with  
caramel cream flavor or coffe 
cream flavor 
lactose

SOUFFLÈ - € 7,50 
fondente e bianco  
servito con gelato al fiordi-
latte
glutine lattosio, lattosio
Soufflè white and dark chocolate   
served with fiordilatte ice cream
gluten, lactose

CREMOSO  
AL PISTACCHIO - € 7,50
e vin brulè ridotto 
lattosio, uovo, frutta a guscio 
Creamy pistachio garnished  
with reduced mulled wine 	
lactose, egg, nuts

CREMA AL CAFFè - € 6,00 
lattosio 
lactose

DOLCI  / PASTRY

MACARON N.1
CARAMELLO
CIOCCOLATO E ARANCIA
VANIGLIA

MACARON N.2
LAMPONE
LIMONE E FRAGOLA
COCCO E ANANAS

LE DEGUSTAZIONI - EURO 6,50

LE MONOPORZIONI - EURO 8,50

KENIA
Mousse al cioccolato bianco  
e latte di cocco, biscotto  
aromatizzato allo zenzero  
e all’interno salsa  
di mango e perle croccanti. 

SETTE PETALI
Bavarese di cioccolato fondente,  
con sette strati di cioccolato  
fondente intercalati da una 
mousse alla nocciola con paillet 
di wafer e biscottino sacher.

A N T O N I A Z Z I



DOLCI & GELATI
GELATI - EURO 5,00  
ICE CREAMS

GUSTO FIORDILATTE 
lattosio, glutine
Fiordilatte flavor
lactose, gluten

GUSTO PISTACCHIO  
lattosio, soia, frutta a guscio
Pistachio flavor
lactose, gluten

GUSTO LIMONE
Lemon flavor 

GUSTO FRAGOLA 
Strawberry flavor

COPPE GELATO - EURO 8 
ICE CREAM CUPS

COPPA FRAGOLE 
gelato al fiordilatte  
e fragola,  
fragole fresche  
e panna montata
lattosio - glutine
Fresh strawberries with fiordilatte ice 
cream and whipped cream
lactose, gluten

COPPA MACEDONIA 
gelato al fiordilatte e fragola, 
frutta mista e panna montata 
lattosio - glutine
Mixed fresh fruits with fiordilatte  
or strawberry ice cream and whipped 
cream
lactose, gluten

SORBETTI - EURO 5,00

AL MELOGRANO 
Pomegran sorbet 
vegan  

AL POMPELMO 
E ZENZERO 
Grapefruit and ginger sorbet 
vegan 

AL LIMONE  
CON PROSECCO
Lemon sorbet with prosecco  

ALLA FRAGOLA  
CON VODKA SECCA
Strawberry sorbet with dry vodka

CON FRUTTA  
DI STAGIONE 
Seasonal fruits
vegan 

GRAPPE, ACQUEVITI 
E DISTILLATI DI VINO
Grappa di Moscato   € 4,50 
marolo		
Grappa di Amarone € 5,00
f.lli Brunello
Grappa di Barolo       € 5,00
marolo	
Grappa di Barolo       € 6,50  
12 Anni 
marolo 
Grappa of barrique - € 7,00 
bonollo	
Storica Nera 	           € 5,50 
de domenis
Prime Uve	           € 5,00
maschio
Prime Uve 903	           € 5,00
maschio
Prime Uve Nere	          € 5,50
maschio
OF barrique 	           € 7,00 
bonollo
Stravecchio	           € 4,50
Cardinal Mendoza     € 8,50
Cognac VSOP	           € 8,00
merlet 
Armagnac VSOP        € 8,00
samalens

WHISKY
Glen Grant	           € 7,50
Aberfeldy 12 Y	           € 8,50
Nikka  
From The Barrel         € 9,50
Big Peat (torbato)    € 9,50
vatted Islay 	 	
	
BOURBON - € 7,00	
Jack Daniels  
Four Roses 
Bourbon Bulleit Rye 95

VODKA
BELVEDERE  
bianca       	            € 7,00
BELVEDERE  
Macerations                  € 7,00
pink Grapefruit,  Citrus

RUM
Nation Peruano 8        € 6,50 
Zacapa 23	             € 9,50
Diplomatico 8	             € 6,50
Don Papa 	             € 7,50

caffè		  € 1,70
decaffeinato	 € 1,80
caffè  
corretto	 € 3,20
caffè  
macchiato           € 1,70
caffè  
con panna           € 2,20
caffè  
marocchino        € 2,20
caffe d’orzo	 € 2,00
gingseng	 € 2,00
macchiatone	 € 2,00
cappuccino	 € 2,50
cioccolata  
con panna  
montata	 € 4,50 
infusi		  € 4,00

COFFEE ...            AND SPIRITS! 

LIQUORI- euro 4,00
Lucano
Montenegro
Unicum
Ramazzotti
La Dinamica - Prugna
Branca menta
Liquirizia Calanera
Lazzaroni
Limoncino
Amaretto
Maraschino
Sambuca Meletti
Amaro del Capo

Alle Erbe Tonico-Digestivo  
Amaro Sibilla/Caffè Moca
varnelli

CAFFÈ & SPIRITI



via della provvidenza, rubano +390495737424 
gustorosso@meatyristorazione.it 

WWW.MEATYRISTORAZIONE.IT
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