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ANTIPASTI&TARTARE

ANTIPASTI DI PESCE

COKTAIL

DI GAMBERETTI - 9,00
CROSTACEI

MIX DI CAPESANTE - € 14,00
gratinate,alla papprica,

al brandy e alla provenzale
MOLLUSCHI - GLUTINE - LATTOSIO - SOLFITI

LE TARTARE - € 28,00

scampi, gamberi, tonno
CROSTACEI - PESCE

AFFUMICATO - € 14,50
spada affumicato,
tonno affumicato

e salmone affumicato

servito con crostini e burro
PESCE

ANTIPASTI VEGAN AND VEGGY

CANNOLI -€9,50
di verdurine brasate,
salsa dolce forte di peperoni

e insalatine croccanti
GLUTINE

CAPRESE -€9,50
pomodoro, mozzarella di bufala

campana e basilico
LATTOSIO

INSALATA DI QUINOA -€ 12,00
con avocado, tartare
di rape rosse, cipolla marinata

e ratatuille di verdure
SOLFITI

ANTIPASTI MISTI

TAGLIERE
DI AFFETTATI MISTI - € 20,00

bresaolaq, speck, prosciutto crudo

di Parma 24 mesi,
roastbeef, prosciutto cotto

TAGLIERE

DI FORMAGGI MISTI - €20,00
Asiago, caprino, Pecorino Sardo,
Grana Padano e gorgonzola
serviti con confettura di pere,
crema di aceto balsamico

e sciroppo di agave

TARTARE

TARTARE AL LIMONE
g 100/€ 12,00 e g 200/€ 21,00
con olio, sale, pepe e limone

TARTARE ALLA BUFALA

g 100/€ 13,00 e g 200/€ 23,00
con olio, sale, pepe e pomodorini
semisecchi su specchio

di crema di bufala, crema

di basilico e olive taggiasche
LATTOSIO

TAGLIERE MISTO
AFFETTATI
E FORMAGGI - €24,00

DAL NORD AL SUD - € 12,00
prosciutto crudo di Parma
24 mesi, burratina

e olive taggiasche

SPECIAL - € 16,00
rotolini di carpaccio

rucola e grana, rotolini di bresaola

e caprino, tartare 50g, burrata
e basilico

TARTARE ALLA BURRATA

g 100/€ 13,00 e g 200/€ 23,00
con olio, sale, pepe e pomodorini
su specchio di burrata, crema di

basilico
LATTOSIO

TARTARE AL TARTUFO
g 100/€ 15,00 e g 200/€ 26,00
con olio, sale, pepe e tartufo nero

COPERTO EURO 3,00
ALCUNI INGREDIENTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI

ANTIPASTI DI CARNE

CARPACCIO RICCO - €9,50
con insalating,
pomodorini datterino e grana

ROASTBEEF - € 9,50

con pomodorini datterino,
rucola e aceto balsamico
di Modena

TARTARE A MODO

g 200/€ 24,00 e g 300/€ 29,00
12 ingredienti “segreti” ;)

UOVA - SENAPE - SOLFITI

DEGUSTAZIONE

DELLE NOSTRE TARTARE

g 50 € 30,00

4 mini tartare

UOVA - SENAPE - SOLFITI - LATTOSIO



PRIMI PIATTI

PRIMI VEGAN & VEGGY PRIMI DI CARNE

CREMA DI CECI - €12,00 PAPPARDELLE - € 13,00
con falafel alle tre consistenze, con punte difiletto
con toni acidi di lime e limone

SEDANG = GLUTINE TAGLIOLINI - € 13,00

GNOCCHI POMODORO con crema di burrata
E BASILICO - € 9,50 e pomodoro concasse, basilico

LATTOSIO - GLUTINE - UOVO - SEDANO e piccola tartare condita

ZUPPA DI VERDURE - € 11,00
con crostini integrali GNOCCHI - € 11,00

GLUTINE - SEDANO al ragu di carne
alla bolognese

PACCHERI - € 13,00

con pomodorini datterino,

mozzarella di bufala e peperoncino SPAGHETTI
GLUTINE - LATTOSIO - SEDANO ALLA CARBONARA - € 12’00
con guanciale, pecorino e uova

aggiunta di tartufo
(surichiesta) - € 3,00

RISOTTO
PRIMI DI PESCE con crema di carote

GNOCCHI DI PATATE fianarone - € 14,00

ALLA MARINARA - € 16,00 (0 zuccain stagione),
I .

GLUTINE - UOVO - LATTOSIO - SOLFITI Amgrone € CGrpGCCIO

SEDANO - PESCE - MOLLUSCHI minimo 2 persone

SPAGHETTI
ALLE VONGOLE VERACI - € 16,00

in bianco
GLUTINE - SOLFITI - MOLLUSCHI

PACCHERI AL RAGU
DI CROSTACEI - € 16,00
CROSTACEI - GLUTINE - SOLFITI

RISOTTO SCAMPI E BURRATA - € 18,00

minimo 2 persone
LATTOSIO - SOLFITI - CROSTACEI

PASTA FRESCA - TAGLIOLINI
PAPPARDELLE - GNOCCHI DI PATATE
PASTA DI GRAGNANO - SPAGHETTI
PENNE - PACCHERI



SECONDI& TAGLIATE

SECONDI VEGAN

HAMBURGER DI AVOCADO -€ 12,00
ai semi vari con battuta di pomodorini, cipollig,
Tzatziki di carote, valeriana

e citronette di olive nere
SOIA - FRUTTA A GUSCIO - SOLFITI

PARMIGIANA DI MELANZANE - € 13,00

cotte al vapore
GLUTINE - LATTOSIO

SECONDI DI PESCE

FRITTO DI CALAMARI - € 17,00

servito con crema di mais
GLUTINE - PESCE

FRITTO DI PESCE E CROSTACEI - € 24,00

servito con crema di mais
PESCE - CROSTACEI - GLUTINE

TAGLIATA DITONNO AL SESAMO - € 22,00
PESCE

TAGLIATA DITONNO AGLI AGRUMI - € 24,00

PESCE

TARTARE DI TONNO - € 25,00
PESCE

TAGLIATA DI ROASTBEEF DA 230 GR
TAGLIATA ALLA BRACE

TAGLIATA ALLA RUCOLA

con rucola, Parmigiano e aceto balsamico
LATTOSIO - SOLFITI

TAGLIATA AL RADICCHIO
con radicchio, salsa alle erbe,

pepe verde e ginepro
SEDANO

TAGLIATA OLIO E ROSMARINO
con peperoncino

TAGLIATA ALL' ASIAGO

con porcini e Asiago D.O.P.
LATTOSIO - SEDANO

TAGLIATA AL GORGONZOLA

con radicchio al forno e Gorgonzola D.O.P.
LATTOSIO

TAGLIATA ALLA BURRATA
con pomodorini datterino,

e salsa di basilico piccante
LATTOSIO

SECONDI DI CARNE

STRACOTTO
DI SCOTTONA - € 20,00

all' Amarone della Valpolicella
con pureé di patate e carciofi

SPIEDO
DI SCOTTONA - € 19,00

con lardo, salsa Chimichurri,
Tzatziki, servito con pane
bruschettatoe patatine fritte

CHURRASCO
PICANHA - € 19,00

punta di sottofesa

con salsa Chimichurri,

servito con pane bruschettato

e patatine fritte f

€ 18,00
€20,00

€22,00

€ 20,00

€22,00

€22,00

€22,00

CONTORNI
EURO 6

PATATE
RIPIENE

con verde

di Montegalda
LATTOSIO

CAVOLO
VERZA
brasato

all'arancia
SEDANO

PEPERONATA
con capperi
e olive

taggiasche
SEDANO

FINOCCHI

dorati

al Parmigiano
LATTOSIO - GLUTINE

PURE
DI PATATE
LATTOSIO

ZUCCHINE
TRIFOLATE
SEDANO

PATATE
AL FORNO

PATATE
PREZZEMOLATE

VERDURE
ALLA GRIGLIA

INSALATA
MISTA

VERDURE
AL VAPORE
MIX - € 13,00

verdure

al vapore,
verdure
alla griglia,
patate

al forno



FILETTO GR 90

FILETTO
AL NATURALE - € 23,00

cotto alla griglia

FILETTO
AL PEPE VERDE - € 27,00

FILETTO
AL GORGONZOLA - € 29,00

con speck, radicchio di Treviso
e Gorgonzola D.O.P.

FILETTO
ALLA BURRATA - € 27,00

con pomodorini
e salsa al basilico

FILETTO
ALL' ASIAGO - € 29,00

con porcini, Asiago D.O.P.
e tartufo

BLUE
JAI 20°C Al 49°C

AL SANGUE
DAI 50°C Al 55°C

MEDIA
DAI 60°C A1 65°C

s COTTA
¥ DAI65°C Al 69°C

BEN COTTA
DAI'70°C Al 75°C

SELEZIONE MEATY,
GARANTITA

DALLA NOSTRA
ESPERIENZA

Il nostro know-how alla ricerca
dei capi-migliori disponibili sul
mercato, per portare a tavola
le carni pit pregiate disponibili
al momento: € la selezione
Meaty, basata sulla notra
professionalitd ed esperienza.
Prediligiamo carni da
Scottone provenienti da

tutta Europa, che abbiamo
effettuato frollature

superiori ai 20g, che

siano caratterizzate da

una copertura di grasso
importante e da marezzatura
intensa, per garantire sapore
e morbidezza ad ogni taglio.

FIORENTINA - € 7,00/HG

COSTATA
CON OSSO - € 6,00/HG

FILETTI & TAGLI NOBILI




PIATTI UNICI,

PIATTI UNICI

IL CLASSICO - € 14,50
roastbeef, burratina, misticanza,

pomodorini semisecchi
LATTOSIO

L' AMABILE - € 14,50
bresaolaq, burrating,
champignon crudi,

pomodorini datterino
LATTOSIO

IL ROMANO - € 14,50

roastbeef, insalating,
champignon crudi
e carciofo alla romana

IL MEDITERRANEO - € 14,50
filetto di tonno al naturale, bufala,
olive taggiasche,

pomodorini datterino
LATTOSIO PESCE

FRITTI - EURO 6
VERDURINE IN TEMPURA

EMINCE DI POLLO,
YOGURT E CURRY

PERLE DI MOZZARELLA

ARANCINI DI RISO
ALLE VERDURE

PATATE FRITTE
PATATE DIPPERS
FALAFEL

MIX DELLO CHEF - € 13,00
patate dippers, falafel, arancini,
emincé di pollo,

perle di mozzarella

FRITTI & MENU BIMBI

GIADA € 16,00
polpa di granchio, gamberetti,
salmone affumicato, insalatina, mais

e pomodorini datterino
LATTOSIO PESCE CROSTACEI

LO SPEZIATO - € 17,00
straccetti di pollo al curry,
misticanza, riso, bufala
LATTOSIO

IL POLLO AL VERDE - € 17,00
battuta di pollo con erbette

e verdure alla griglia

SALSE - EURO [ CAD

salsa al dragoncello leggera
chimichurri

salsa Tzatziki
LATTOSIO

salsa al basilico
LATTOSIO

salsa guacamole
LATTOSIO SENAPE UOVO SEDANO

maionese
UOVO SENAPE

salsa harissa
ketchup

salsa barbecue
affumicata al whisky

BOB - € 10,00
cotoletta di pollo con patatine

KEVIN - € 8,00
wurstel con patatine

STUART - €7.00
pennette con pomodoro e basilico
o ragu alla bolognese

GRU - €7.00
gnocchi di patate con pomodoro
e basilico o ragu alla bolognese

PROFESSOR - € 8,00

2 miniburger 50 g

con pane al sesamo (o senza pane)
e patatine

CIUCCIO -€ 7,00

toast al formaggio e prosciutto cotto,
con maionese

servito con perle di mozzarella

TINA - € 13,50
tagliata di Scottona da 120 g
con patatine fritte




aperol, prosecco, selz

bitter campari, prosecco, selz

liguore di sambuco, menta, lime,
prosecco, selz

purea di pesca, prosecco

purea difragole, prosecco

bitter, vermouth rosso, selz

gin, bitter, vermouth rosso

bitter, vermouth rosso, prosecco

bottiglia da 20CL

ACQUA

LAURETANA
33CL€1,70—-75CL € 3,00

Residuo fisso a 180°C

(indice dileggerezza) 14 mg/I.
LAURETANA si caratterizza per una
concentrazione particolarmente bassa
di solidi dissolti. Nessuna acqua minerale
o acqua di sorgente in Europa

presenta valori cosi bassi.

Disponibile naturale e frizzante.

APERITIVI&BIBITE

BIBITE ALLA SPINA

30CL €3,50—-50CL €5,00
Pepsi regular

Schweppes arancio / lemon
Lipton ice tea pesca / limone

BIBITE IN BOTTIGLIA

PEPSI MAX ZERO
33CL €3,80
PEPSI COLA
33CL €3,80

GALVANINA CENTURY BIO
Chinotto
35,5 CL € 4,50

bevande frizzanti biologiche

BIRRE ALLA SPINA

STELLA ARTOIS - VOL. 5%
CL.25 €4,00CL.40 €5,50

La belga piu venduta al mondo, dal sapore
distintivo,fresco e piacevolmente amaro.

HOEGAARDEN — VOL. 4,9%
CL.25 €4,00CL.50 €6,50

Birra bianca di frumento dal gusto dissetante e
rinfrescante leggermente speziato.

LEFFE BLONDE — VOL. 6,6%
CL.25 €4,50CL.33 €5,50

Bionda dal gusto morbido, leggermente amaro
con note di vaniglia e spezie.

LEFFE AMBREE
CL.25 €4,50CL.33 €5,50

6,6% ABV — BELGIO
STILE: Amber Belgian Ale

Note di malto tostato, sentori di buccia
d’arancia, questo e cio che definisce questa
deliziosa Leffe Ambrée. Un piacere infinito
che delizia i grandi amanti di Leffe. La famosa
abbazia ci sorprende con questa squisita
birra con note maltate e fruttate: gli aromi di
scorza d'aranciaq, spezie e malto tostato sono
bilanciati da un finale leggermente luppolato.
retrogusto aromatico.

BIRRE IN BOTTIGLIA

BECK'S
BLUE ANALCOLICA-€ 4,00CL. 33

Gusto pieno di Beck’s ma senza alcol
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